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A Fracciones a4 2 34

Aprenderemos...

Fracciones equivalentes

Leer, comprender y seguir instrucciones

A incorporar nuestras propias ideas
A colaborar con los companeros y companeras

Elaborar cruasanes

co nexioned ¢Antes de empezar, podrias situar los paises en negrita en un mapa?

¢;Sabias que...?

A pesar de que los cruasanes se asocian en Francia, fueron

inspirados por el Kipfel austriaco (Austria), una pasta en forma

de media luna con una masa parecida al bollo, mas densa y
menos escamosa que el cruasan actual.

En esta Capsula aprenderas a preparar cruasanes tanto dulces
como salados. ;Seras tu el pastelero/a del cruasan del futuro?
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/'/Drepa'rate./ Relne todos los ingredientes y utensilios de cocina necesarios para empezar.

Ingredientes
</——> Q Pasta de hoja redonda
Q 1 huevo
i 0O Ingredientes a escoger.
""9””"‘:::;;7” V“ Ex: crema de chocolate
> |
¢Te falta algin ingred'lente? e‘.Pf)r cual
podrias reemp\azar\o? ¢ Utilizaras otros
ingredientes para decorar?
Anotalos.

¢Qué pasos tendras que seguir para hacer esta receta? DibGjalo.

Imagina
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/’,4 coc fnar./ ILévate las manos, ponte el delantal y pide la supervision de un adulto cuando sea necesario.

1- Después de precalentar el horno a 1809,
extendemos la pasta de hoja sobre una superficie

plana y la cortamos en dos 2.

2- Seguidamente, dividimos los dos 2 por la mitad o en
3 partes.

Si lo representaramos en forma de fraccion, équé

denominador tendriamos?

3- Cortamos los cuartos o los sextos en dos partes
iguales.

Si queréis que 2 de los cruasanes sean dulces y lo!

otros salados, écudl seria el numerador de la E .

fraccion de triangulos que pondréis crema de E
chocolate?

4- Ponéis una cucharada de crema de
chocolate o el ingrediente dulce que habéis

elegido en la parte ancha del triangulo.

2021 TALENT MAKER project. www.talent-maker.eu



Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

5- Hacéis un corte en medio de la base de los
triangulos y enrdllalos. Una vez enrollados,

doblais hacia el interior las puntas.

6- Elegis dos o tres ingredientes diferentes para los
cruasanes salados y repetis los pasos 4 y 5.

éQué fraccion de triangulos salados es de cada gusto?

7- Rompe y bate los huevos en un bol. A continuacion,
pinta los cruasanes y decodralos, por ejemplo, con fideos
de chocolate. Alternativamente, echa sésamo o alguna

especie como orégano.

8- Hornea los croissants durante 1/3 de hora a
1800.
éSi una hora=60 min, 1/3 de hora=?

iBuen provecho!
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9- Escanead el cddigo QR para acceder a
Blogger y poder empezar a crear vuestro

blog de cocina.

Elige un nombre para el blog

y una direccidn a vuestro blog. (Siempre

10 - Iniciad sesidn y poned un nombre

se puede modificar, puede ser provisional)

11 - Empezad vuestro blog creando una entrada de
presentacion del equipo explicando qué se podra
encontrar la gente en su interior (noticias, entrevistas,
recetas, etc.)

¢{COCINAMOS?

12- Una vez publicada la primera entrada, podéis cambiar el
diseiio de vuestro blog y poner-lo como mas os guste.

Ahora, es momento de mostrar vuestra creatividad afiad
otras publicaciones interesantes.
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Pkoéar Y comparf:'k Dibuja o toma una foto de tus croissants.

Compartela en Padlet /Google Classroom.

w

He degustads mi plato con... %

Eef/exfo nar Elige una de las siguientes preguntas y desarrolla su respuesta.

1. éConoces alguna receta parecida? éCudl? Menciona las partes de su preparacion.
2. Si tuvieras que preparar un croissant original, ¢qué cambiarias? ¢éComo lo harias?
3. éQué fracciones equivalentes a Y2 y 1/3 o V4 has encontrado en la elaboracion de la receta?

;Cudntas estrellas le das & tus habilidades de
‘ ca/aborac:'dh?/‘Co/oréA/ar./

=
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[aller en [a eccuela
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Imagfm ¢Qué pasos seguirds para hacer esta receta? Dibujalo.

Iee f/ex/‘ na Elige una de las siguientes preguntas y desarrolla su respuesta.

1. ¢Conoces alguna receta parecida? ¢Cual? Menciona las partes de su preparacion.
2. Si tuvieras que preparar un croissant original, ¢qué cambiarias? ¢éComo lo harias?

3. éQué fracciones equivalentes a Y2 y 1/3 o 4 has encontrado en la elaboracion de la receta?

(Cudntas ectrellas le das & tus habilidades de
ca/o.bamcia’n?/'Ca/ore'a/m./

=
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